


La Camera di Commercio Industria Artigianato e Agricoltura di Torino, nell'intento di dare un giusto riconoscimento a 
coloro che hanno contribuito con impegno costante alla crescita dell'economia locale, ha bandito un concorso per la 
Premiazione della Fedeltà al Lavoro e per il Progresso Economico.

Si tratta di una manifestazione tradizionale che premia i lavoratori dipendenti (in servizio o in pensione) che hanno dedicato 
almeno 35 anni di lavoro ad una stessa azienda e gli imprenditori che hanno gestito un'impresa da almeno 35 anni o hanno 
ereditato e continuato un'attività imprenditoriale con più di 50 anni di vita.

Il premio è stato assegnato anche a chi ha svolto la medesima attività prima come lavoratore dipendente poi come 
imprenditore, complessivamente per almeno 35 anni nonché ai dipendenti che hanno svolto la loro carriera professionale 
nella medesima azienda. Su 50 imprenditori 24 sono Soci Ascom Torino e provincia.

Vi raccontiamo le loro storie!



MAUGERI ALFREDO
(Maugeri Alfredo D.i.)

L’attività è stata avviata dal padre Michele nel 1965 in c.so Vercelli 

191, dopo aver lavorato come dipendente nello stabilimento torinese 

della Michelin Italiana.

Alfredo inizia all’età di 13 anni ad aiutare il padre in officina e si 

diploma come geometra nel 1974, frequentando la scuola serale 

mentre di giorno lavorava nell’officina di famiglia.

Nel 1990 rileva l’attività dal papà e ne sposta la sede in c.so casale 

32/E, dove ancora oggi è presente l’officina.

Parallelamente ha coltivato la sua passione per la musica e 

iscrivendosi alla SIAE come musicista, autore e compositore 

melodista trascrittore.
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GRIGLIONE BRUNO
EREDI OLIVETTI

(Eredi Olivetti di Griglione F.lli S.n.c)

Dal 1966, l’attività è di vendita al dettaglio di prodotti ortofrutticoli 

di prima scelta, salumi e formaggi freschi provenienti da tutta Italia, 

gastronomia interna di verdure , fresche di giornata, cotte a vapore 

e porzionate e rivendita di pane e articoli dolciari!

In particolare è specializzata nella vendita di primizie e prodotti 

IGP e Dop , come:

Prosciutto crudo di Cuneo, Robiola di Roccaverano

Arancia Tarocco Fragolino di Paternò , Clementino di Corigliano

Frutti di Bosco IGP, Fragole di Marsala

Primizie come mango avocado kiwi giallo
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BAIMA FABRIZIO
(Baima S.n.c.)

Mulatero Firmino (Ciriè 24/09/1908) – nonno del richiedente -inizia 

l’attività di falegname a Ciriè in località Borche n.20.

Negli anni 50 inizia a lavorare come dipendente del nonno Baima 

Marco che incontra Mulatero Marina, figlia del Signor Mulatero 

Firmino che nel 1960, diventa sua moglie.

Il 1° luglio 1972, il sig. Baima Marco diventa titolare dell’attività che 

continua sino al 31/12/1993 per poi passarla ai figli Baima Firmino e 

Fabrizio che tutt’oggi continuano ad esercitare l’attività.

Sede dell’attività risulta essere sempre quella ove il nonno negli anni 

subito dopo la guerra si è trasferito, sono cambiati i nomi e i numeri 

civici, ma solamene per variazioni toponomastiche, i locali 

continuano a tutt’oggi essere i medesimi, con i dovuti e necessari 

adeguamenti.



CUOMO ANTONIO
(Aquila nera da Tony S.r.l)

Il 20 dicembre 1971 apre a Ivrea il Ristorante Albergo Aquila Nera, 

una  piccola ex trattoria in centro e vicino alla stazione. 

Si iniziano i lavori di ristrutturazione e dopo quattro mesi si 

costruisce il forno per le pizze: i mattoni refrattari arrivano 

direttamente da Sorrento, sono la garanzia che le pizze saranno 

cotte a regola d’arte.  L’ultimo grande passo fatto dall’Aquila Nera è 

stato lungo e impegnativo: la ristrutturazione totale delle sale, della 

cucina, della zona forno e dei servizi avvenuta nel 2018. 

Oggi conta 14 camere, tre sale ristorante, trenta dipendenti, è aperto 

sette giorni su sette, ed è diventato un punto di riferimento per la 

cucina e un punto di  incontro dove ci si trova tra amici anche solo 

per fare due chiacchiere e bere un caffè.
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DESTEFANIS VALERIO
(Destefanis D.i.)

L’attività è nata nel 1984  a Devesi di Ciriè, gestita dai tre fratelli 

Destefanis (Giancarlo, Valerio e Massimo), con il supporto dei loro 

genitori. Inizialmente si trattava di un piccolo esercizio commerciale 

che prevedeva la panetteria ed un reparto alimentari ma alla fine 

del secolo scorso, nel 1999, è stata presa la decisione di ingrandire 

l’attività aggiungendo un angolo bar e la produzione di pizze al 

tegamino da asporto riuscendo così a soddisfare al meglio le 

esigenze dei clienti.

Con il passare degli anni la gestione dell’attività familiare è rimasta 

nelle mani dei due fratelli Giancarlo e Valerio e, dal 2010, si è 

aggiunto Michele, il figlio maggiore di Giancarlo, che ha deciso di 

continuare a portare avanti l’attività di famiglia.
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DESTRO GRAZIANO
(T.c.u. S.a.s.)

La T.C.U. nasce nel 1986. In questi 37 anni di attività̀ la nostra società̀

ha costituito un punto di riferimento nelle forniture di componenti 

necessari per l’Automazione pneumatica, la Trasmissione meccanica 

e la fornitura di Utensilerie. 

Grazie alla fiducia i nostri partner hanno riposto sin dall’inizio della 

dell’attività̀, oggila Destro Graziano è concessionaria e rivenditrice 

Autorizzata di aziende leader nei rispettivi settori. 

I punti di forza sono stati l’impegno costante nel tempo, la 

professionalità̀ e l’alta qualità̀ dei prodotti trattati.
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ELIA MAURO
(Colorificio piemontese S.n.c.)

Fin dal 1945 il il Colorificio Piemontese di Piazza Carducci a Torino è 

un riferimento per la città nel settore di colori e vernici per l'edilizia, 

la casa e le belle arti.

Il Sig. Elia ha iniziato la sua carriera come fattorino nel 1981 e nel 

1989 insieme a 2 amici è diventato titolare.

Nel corso di questi ultimi anni a fronte di una richiesta del mercato  

più “green” vengono trattati quasi esclusivamente prodotti italiani 

senza solventi della ditta Oikos e Durga che producono solo con 

materie prime naturali mentre per il settore delle belle lavoriamo 

con marchi prestigiosi quali Maimeri, Winsor e Newton, Liquitex

e Sennellier .

I
M

P
R

E
N

D
I

T
O

R
E

 
C

O
N

 
3

5
 

A
N

N
I

 
D

I
 

A
T

T
I

V
I

T
A

’



LIBERATORE ANNINA
(Ristorante Galante S.n.c.)

L’attività storica nasce alla fine del 1800 come bottiglieria.

In quegli anni le bottiglierie offrivano vini e pasti caldi. 

Successivamente, negli anni 20 del novecento, da bottiglieria 

l’insegna viene cambiata in Trattoria Toscana. 

Nel 1921 il titolare sig. Di Galante Giuseppe diede il nome al locale 

così come appare ancora oggi.

Dal 1981 l’attuale gestione continua la tradizione ristorativa che 

vede oggi affacciare la terza generazione, tra specialità di pesce e 

piatti tipicamente piemontesi.
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MASSA PAOLO
(Colorificio Pilonetto D.i.)

Il COLORIFICIO PILONETTO è un piccolo negozio di quartiere della 

periferia della città, che si occupa di fornire colori, vernici, prodotti 

chimici, materiale per la pulizia della casa e tutto il necessario per 

realizzare lavori di decorazione interna ed esterna a regola d’arte. 

Il negozio è aperto dai primi anni del secolo scorso e dalla metà degli 

anni cinquanta e condotto a livello famigliare e in particolare dal 

1981 dal Sig. Massa
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NADA GIANCARLO
(I gemelli pasticceri S.n.c.)

La pasticceria è a Cavagnolo, un paese al confine con le province di 

Asti e Vercelli. E’ stata fondata nel 1987 da due gemelli: Pierfranco e 

Giancarlo, con l’aiuto di Domenica, moglie di quest’ultimo.

Dal 1994 si aggiunge il fratello Giuseppe e si amplia il negozio con un 

bar-caffetteria fino ad arrivare al 2022 con l’entrata in attività̀ di 

Umberto, figlio di Giancarlo e la moglie Anna, ed un ulteriore 

ampliamento: una nuova sala per gustare colazioni ed aperitivi. 

Pasticceria fresca e secca come vuole la tradizione torinese, 

brioches, gelati, semifreddi, torte con creme o frutta fresca e le 

specialità come “I Gemellini”: biscotti di mandorle alla vaniglia o 

cioccolato, le torte di nocciola, il torrone morbido con ingredienti del 

territorio .
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POSSIO BASILIO
(Possio Basilio D.i.)

La storia della ditta Possio ha inizio alla fine degli Anni 40 con la  

specializzazione  in elettromeccanica e impiantistica elettrica.

Negli Anni '60 l'azienda apre anche un punto vendita di materiale 

elettrico e illuminazione a Ciriè.

Dai primi Anni '70 si occupa anche della vendita e dell'installazione 

di Sistemi di Sicurezza, per i quali diviene un vero e proprio 

riferimento del Canavese.

Particolare attenzione viene sempre riservata all'assistenza post 

vendita degli impianti realizzati in modo da preservare gli 

investimenti dei propri clienti garantendone l'affidabilità e la 

sicurezza nel tempo.
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CASACCI BRUNELLA
(Casacci & C. S.n.c.)

La ditta Casacci risale ai primi anni del dopoguerra, quando Angela 

Almondo Casacci trasformò il maglificio di forniture militari in 

azienda commerciale di macchine per maglieria per l’artigianato. 

Nel nostro negozio è ancora visibile il “diploma d’onore” conferito 

alla ditta Casacci il 15 settembre 1954, per la partecipazione ad una 

“Rassegna Commerciale ed artigianale”. 

Il 21 giugno 1957 l’azienda viene ceduta al figlio, Bruno Casacci 

coadiuvato dalla moglie Wanda e da altri valenti collaboratori che si 

susseguono nel corso degli anni. 

Oggi la ditta presenta una nuova ragione sociale, CASACCI & C. Snc 

di Renzo Casacci, ma ha conservato le caratteristiche che da sempre 

l’hanno distinta sul mercato: varietà di prodotti delle migliori 

marche e qualità̀ dei servizi. 
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VIECCA RICCARDO
(Vitet di Viecca Mauro & C. S.a.s)

Fondata nel 1929 da Francesco Viecca, prima come dettaglio di 

tessuti con sede in Via di Nanni, si trasferiva dopo la guerra in Piazza 

Sabotino nella caratteristica palazzina Plevna, soprannominata la 

“nave a vapore”. Specializzato nell'offerta di tessuti, il fondatore 

includeva nella conduzione i figli Carla e soprattutto Mario, per oltre 

40 anni coadiuvato dalla moglie Giulietta nella guida del negozio, 

uno dei punti di riferimento torinesi per la confezione classica e per 

la cerimonia sia maschile che femminile. Nei primi anni novanta lo 

affiancavano nella conduzione i due figli Mauro e Riccardo.

Sempre mantenendo l'impostazione classica originaria, nel corso 

degli anni si introduceva il prodotto casual e sportivo, la confezione 

su misura, le scarpe e gli accessori con riferimento costante 

l'assistenza qualificata alla vendita e ai servizi post vendita.
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BAIMA FABRIZIO E FIRMINO
(Baima S.n.c.)

Mulatero Firmino (Ciriè 24/09/1908) – nonno del richiedente -inizia 

l’attività di falegname a Ciriè in località Borche n.20.

Negli anni 50 inizia a lavorare come dipendente del nonno Baima 

Marco che incontra Mulatero Marina, figlia del Signor Mulatero 

Firmino che nel 1960, diventa sua moglie.

Il 1° luglio 1972, il sig. Baima Marco diventa titolare dell’attività che 

continua sino al 31/12/1993 per poi passarla ai figli Baima Firmino e 

Fabrizio che tutt’oggi continuano ad esercitare l’attività.

Sede dell’attività risulta essere sempre quella ove il nonno negli anni 

subito dopo la guerra si è trasferito, sono cambiati i nomi e i numeri 

civici, ma solamene per variazioni toponomastiche, i locali 

continuano a tutt’oggi essere i medesimi, con i dovuti e necessari 

adeguamenti.
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BARBERIS PIERCARLO
(Macelleria Barberis  S.n.c.)

Piercarlo, attuale guida del negozio nonché Vice Presidente 

dell’Associazione Provinciale Macellai, ha iniziato sui banchi della 

Macelleria, in questa sede dal 1955, a sedici anni.

In questa storica Macelleria del quartiere Santa Rita i Barberis 

ricercano le carni migliori dagli allevatori piemontesi, le tagliano e le 

lavorano realizzando delle preparazioni pronte al consumo, la 

clientela predilige l’ottima battuta al coltello, gli spiedini, gli 

hamburger, le appetitose polpette preparate quotidianamente, gli 

arrosti, le rolate e i bolliti, che Piercarlo consiglia anche freddi nella 

stagione estiva, la salsiccia di Bra.

Nell’assortimento troverete inoltre paste secche, vini, formaggi e 

salumi. 
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FERRI GIORGIO
(Pastificio Ferri S.a.s.)

Dal Novembre del 1952 ad oggi, 70 anni di attività, vengono prodotti 

produciamo e pasta fresca e prodotti di gastronomia.

Tutto è iniziato dalla nonna Diomira e dal nonno Giovanni che,

immigrati dall'Emila, hanno cominciato a produrre pasta fresca 

fatta a mano nel negozio dove tuttora si trova l’azienda.

Le redini dell' attività passarono molto presto nelle mani di mio 

papà Franco a causa della prematura scomparsa di mio nonno 

Giovanni e dai primi anni 90 all’attuale titolare, Ferri Giorgio.

I fiori all’occhiello solo per citarne alcuni sono sicuramente gli 

agnolotti Antico Piemonte, le lasagne alla Bolognese, i Tortellini 

Emiliani e, come prodotti gastronomici, il Vitello Tonnato, le 

acciughe al

verde, l'insalata russa, il Tiramisù.
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Tipica pasticceria torinese che dal 1959 lavora con qualità, serietà e 

e con prodotti naturali senza l’utilizzo di semilavorati.

In primis le paste lievitate: panettoni, pandori, Panpassito

(specialità nata dalla collaborazione con i viticoltori dell’erbaluce di 

Caluso). Pasticceria fresca e secca e salata, spaziando dai più 

conosciuti salatini (quindici gusti più le pizzette di pane), alle brisè, 

alle bignole salate, ai cannoncini salati.  Per il pranzo vengono 

preparati gustosi tramezzini con pan cassetta da noi  impastato. 

I gelati sono  solo stagionali, da Aprile a Ottobre e in questo periodo 

diventano un nostro fiore all’occhiello, con gusti “semplicemente 

particolari e  assolutamente naturali “. La pasticceria ha anche un 

piccolo ma accogliente angolo bar, con un ampio assortimento di 

invitanti colazioni.
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(Ra.Ri. S.a.s.)



CAMPAGNA SILVANA
(Campagna Silvana D.i)

L’attività è stata avviata dalla mamma nel 1961 negli stessi locali di oggi, 

trattando abbigliamento intimo per uomo, donna e bambino.

Successivamente, dopo aver concentrato l’offerta alla donna e al 

bambino, ha inserito anche la lana; vista la passione per la quale la 

mamma di Silvana dedicava al proprio negozio, per i suoi allestimenti 

attrattivi della vetrina, oltre a conquistare sempre più clientela, riceveva 

importanti premi come miglior vetrina della città.

Nel 1996 l’attività viene rilevata da Silvana, nonostante occupasse un 

impiego di importante inquadramento presso un affermato studio 

professionale di Torino, all’età di 38 anni si mette in gioco, continuando 

con la stessa passione e dedizione della madre.

Oggi è un punto di riferimento  dove Silvana accoglie con professionalità, 

cordialità e servizio accurato clienti provenienti da Torino e provincia, 

regione e fuori regione.
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ALBERTANO FRANCESCA
(Eredi Olivetti S.n.c.)

Dal 1966, l’attività è di vendita al dettaglio di prodotti ortofrutticoli 

di prima scelta, salumi e formaggi freschi provenienti da tutta Italia, 

gastronomia interna di verdure , fresche di giornata, cotte a vapore 

e porzionate e rivendita di pane e articoli dolciari!

In particolare è specializzata nella vendita di primizie e prodotti 

IGP e Dop , come:

Prosciutto crudo di Cuneo, Robiola di Roccaverano

Arancia Tarocco Fragolino di Paternò , Clementino di Corigliano

Frutti di Bosco IGP, Fragole di Marsala

Primizie come mango avocado kiwi giallo
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BERTONE VIRGINIA
(Hotel Plaza S.r.l.)

Nel 1961 Mario Bertone, giovane costruttore edile, decide di costruire 
nella sua Torino l’Hotel Plaza. Sono gli anni ’60, in Italia non esiste 
ancora una vera formazione per chi vuole intraprendere la carriera di 
albergatore ma il geometra Bertone ha le idee molto chiare su come 
gestire la sua attività: con costanza, passione e buon senso.
Tutti gli ideali del nonno si respirano ancora e l’obiettivo è rispettare il 
passato, vivere il presente, proiettando l’hotel verso il futuro con 
scelte ecosostenibili e valorizzando quotidianamente le Risorse 
Umane.

Bertone Vitginia è dal 2018 alla direzione dell'Hotel Plaza.
Gli studi conseguiti  come Laurea in Economia Aziendale, la Magistrale 
in Economia del Turismo, in SDA Bocconi School il Master in General 
Management per il comparto alberghiero e alla Cornell University il 
GMP-General Managers Program, hanno favorito l'applicazione delle 
competenze acquisite, accrescendo, giorno per giorno, l’esperienza di 
giovane Manager.I
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POSSIO BASILIO
(Possio Basilio D.i.)

La storia della ditta Possio ha inizio alla fine degli Anni 40 con la  

specializzazione  in elettromeccanica e impiantistica elettrica.

Negli Anni '60 l'azienda apre anche un punto vendita di materiale elettrico e 

illuminazione a Ciriè.

Dai primi Anni '70 si occupa anche della vendita e dell'installazione di Sistemi di 

Sicurezza, per i quali diviene un vero e proprio riferimento del Canavese.

Particolare attenzione viene sempre riservata all'assistenza post vendita degli 

impianti realizzati in modo da preservare gli investimenti dei propri clienti 

garantendone l'affidabilità e la sicurezza nel tempo.

I
M

P
R

E
N

D
I

T
O

R
E

 
E

R
E

D
E



GENOTTI BRAT GERMANO
(Genotti Brat Germano D.i.)

Nel luglio 1979, terminata la scuola Media, il Sig. Genotti ha iniziato 

a lavorare presso il colorificio Savant Aira & C. Snc di Ciriè in Via 

Vittorio Emanuele dove sono stato alle loro dipendenze fino al 

31.12.1992.

Alla loro decisione di ritirarsi dal lavoro,  l’anno successivo, nel 1993,  

decide di rilevare la loro attività per poi trasferirla  a maggio 2019 

nella nuova sede di Via Mazzini 16 dove, ancora oggi, coadiuvato da 

sua moglie Liliana continua ad esercitare l’attività.
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PERFUMO PAOLA
(Dipendente UnaServizi)

Il mio percorso in ASCOM è iniziato nel 1986, in un momento delicato 
per l’Associazione e

la prima nomina da Presidente di De Maria Giuseppe.

Fino al 1987 ho lavorato in segreteria per i vice direttori Cagliero 
Alessandro e Leporati Claudio.

Dal 1988 fino ad oggi faccio parte del settore contabilità.

La foto allegata rappresenta il gruppo di colleghe, me compresa, che 
all’epoca si occupavano della contabilità ordinaria, qualche anno 
dopo sono stati ricomposti nuovi gruppi di lavoro dove ci si 
occupava sia della gestione delle contabilità ordinarie e sia di quelle 
semplificate, in quanto fino ad allora i settori 
dei due regimi erano separati.
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