
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

  

 

 

 
MATERIE durata 

1 
CENNI DI LEGISLAZIONE IN MATERIA DI ALIMENTI-NORME RELATIVE ALLA 

COMMERCIALIZZAZIONE DEI FUNGHI  
3 

2 BIOLOGIA ED ECOLOGIA DEI FUNGHI 3 

3 
MORFOLOGIA DELLE SPECIE FUNGINE E CARATTERI UTILI AL LORO 

RICONOSCIMENTO 
3 

4 
PRINCIPALI SPECIE VELENOSE, NON COMMESTIBILI E SPECIE 

COMMERCIALIZZABILI 
3 

5 PRINCIPALI INTOSSICAZIONI DA FUNGHI 3 

Soluzioni IT 

DURATA 
15 ore 
2-3 gg a settimana 
 
ORARI CORSI 
Preserale: 17,00-20,00  
Serale:     20,00-23,00  
  
NUMERO DI 
PARTECIPANTI 
10 persone minimo 
SEDE DEL CORSO 
Via Massena 2, 10128 – 
Torino 
o qualsiasi altra sede 
ASCOM della provincia di 
Torino ove si raggiunga il 
numero di adesioni 
 
COSTI 
€ 100,00 
(compresa tassa esame) 
 
PER INFO ed 
ISCRIZIONI 
Via Massena 20, 10128 
Torino 
Tel. 011/5516290 
Fax 011/5516229 
forter@forter.it 
 

Orario :  
lun-giov  08.30 - 17.30 
venerdì   08.30 - 16.30  
 
 
Presentarsi muniti di: 
- documento d’identità 
- codice fiscale 
- dati per la fatturazione 

Corso di preparazione all’esame per il rilascio dell’idoneità agli esercenti che 
vendono funghi freschi, secondo quanto previsto dalla normativa vigente (D.D. n. 
534 del 6 agosto 2012). 
La normativa, infatti, prevede che la vendita dei funghi freschi spontanei sia 
soggetta  ad autorizzazione comunale e che tale autorizzazione sia rilasciata 
esclusivamente agli esercenti che siano stati riconosciuti idonei,  all’identificazione 
delle specie fungine commercializzate, dai competenti servizi territoriali della 
Regione mediante prova di esame. 
Il corso di preparazione all’esame,  che ha la finalità di prevenire gli avvelenamenti 
da funghi, affronterà i seguenti argomenti: 

 

CORSI IDONEITA’  
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